Załącznik nr 1
Formularz ofertowy oraz Opis przedmiotu zamówienia
(pieczęć wykonawcy)

FORMULARZ OFERTOWY

Pełna nazwa wykonawcy
.................................................................................................................................................................

.................................................................................................................................................................

Adres wykonawcy:

ul. .................................................................   
nr .............................................................

Kod pocztowy .............................................           
Miejscowość ...........................................
tel. ................................................................    
fax. ..........................................................

REGON .......................................................

NIP ..........................................................

email. ...........................................................

UWAGA:

Wykonawca składający ofertę na jedną lub kilka części wypełnia tylko te rubryki, które dotyczą jego części, resztę pozostawia pustą.
Przystępując do zapytania ofertowego na  „Zakup i sukcesywna dostawa artykułów spożywczych                       do Żłobka ,,Żaczek’’ w Jeleniej Górze”, oferuję wykonanie zamówienia na następujących warunkach:

Część 1 – Mięso i produkty mięsne oraz mrożonki - oferuję wykonanie zamówienia na następujących warunkach:

Zamówienie wykonam za łączną kwotę …………………………. zł netto,
brutto …………………………………………….…… zł, 
słownie złotych ....................................................................................................................................... .
W ramach zamówienia oferuję dostawy niżej zamówionego towaru:

formularz asortymentowo – cenowy:
	Lp.
	Nazwa i rodzaj artykułu
	j.m.
	Szacunkowa ilość dostawy w okresie
umowy
	Cena jednostkowa w zł netto
	Cena jednostkowa w zł brutto
	Wartość ogółem dostawy w zł brutto

	1
	Brokuł mrożony 450g
	Szt.
	146
	
	
	

	2
	Comber z królika
	kg
	18,2
	
	
	

	3
	Fasolka mrożona 450 g
	Szt.
	154
	
	
	

	4
	Filet z dorsza
	kg
	46
	
	
	

	5
	Filet z indyka
	kg
	76,5
	
	
	

	6
	Filet z kurczaka
	kg
	51
	
	
	

	7
	Kalafior mrożony 450 g
	kg
	121
	
	
	

	8
	Ligawa wołowa
	kg
	14,6
	
	
	

	9
	Łopatka cielęca 
	kg
	25,5
	
	
	

	10
	Łosoś
	kg
	75
	
	
	

	11
	Mieszanka kompotowa 450 g
	Szt.
	1200
	
	
	

	12
	Mintaj
	kg
	25,5
	
	
	

	13
	Pierś gotowana z indyka
	kg
	7,3
	
	
	

	14
	Polędwiczki wieprzowe
	kg.
	26
	
	
	

	15
	Schab wieprzowy b/k
	kg
	25,5
	
	
	

	16
	Szynka wieprzowa bez kości
	kg
	29,2
	
	
	

	17
	Szynka z kurczaka
	kg
	7,3
	
	
	

	18
	Truskawki mrożone 450 g
	Szt.
	178
	
	
	

	19
	Udziec cielęcy
	kg
	25,5
	
	
	

	20
	Wołowina bez kości łopatka
	kg
	25,5
	
	
	

	Razem
	


Cechy wspólne dla asortymentu – klasa I. 
Mięso powinno być prawidłowo wykrwawione i odcieknięte, skóra bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych.


WYGLĄD - nie dopuszcza się mięśni i skóry niezwiązanych ze sobą, linie cięcia równe, gładkie, produkt czysty, niezabrudzony.
BARWA - Charakterystyczna, naturalna do danego asortymentu, nie dopuszcza się wylewów krwawych.

ZAPACH - Naturalny, charakterystyczny dla danego gatunku, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu.


Wymagania – dostarczanie żywności 

- dokonywanie dostaw sukcesywnie partiami, zgodnie z potrzebami zamawiającego

- dostawy w wyznaczonych godzinach po uprzednim zamówieniu telefonicznym. Dostarczanie towaru w dni robocze we wskazanym dniu

- mięso, wędliny powinny być nie mrożone, świeże z ważną datą ważności do spożycia, dostarczane
w czystych, zamkniętych pojemnikach

- mięso surowe nie może być przewożone z  wędlinami

- dostarczanie towaru własnym transportem spełniającym wymagania sanitarne i higieniczne

- w przypadku dostarczenia wadliwego towaru reklamacja zostanie zgłoszona telefonicznie, wykonawca zobowiąże się wymienić towar na wolny od wad

 -zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany zamówienia przynajmniej na dzień przed jego realizacją (dotyczy to surowców do natychmiastowego spożycia)

Część 2  – Pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie - oferuję wykonanie zamówienia na następujących warunkach:

Zamówienie wykonam za łączną kwotę …………………………. zł netto

brutto…………………………………………….…… zł, 

słownie złotych .........................................................................................................................
W ramach zamówienia oferuję dostawy niżej zamówionego towaru:

	formularz asortymentowo – cenowy:
Lp.
	Nazwa i rodzaj artykułu
	Opako-wanie/waga
	j.m.
	Szacunkowa ilość dostawy
w okresie
mowy
	Cena jednostkowa w zł netto
	Wartość jednostkowa w zł brutto
	Wartość ogółem dostawy z zł brutto

	1
	Bułka mała
mąka pszenna typ 500, mąka pszenna typ 650, drożdże, sól, cukier, olej, woda. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji spulchniających, polepszaczy- środków do przetwarzania mąki, substancji utrzymujących wilgoć).
	0,05 kg
	Szt.
	1875
	
	
	

	2
	Bułka tarta
	1 kg
	kg
	21,5
	
	
	

	3
	Bułka graham  - mąka pszenna typ 1850 ciemna, grubo mielona,, mąka żytnia 2000, zakwas żytni, drożdże, sól, woda. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji spulchniających, polepszaczy- środków do przetwarzania mąki, substancji utrzymujących wilgoć).
	0,05 kg
	Szt.
	1120
	
	
	

	4
	Chleb z ziarnami mąka pszenna typ 750,mąka żytnia typ 720, mąka żytnia typ 2000 (razowa), otręby pszenne, naturalny zakwas żytni, słonecznik, siemię lniane, sezam, mąka jęczmienna słodowa, drożdże, sól, woda. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji spulchniających, polepszaczy- środków do przetwarzania mąki, substancji utrzymujących wilgoć).
	0,5 kg
	Szt.
	300
	
	
	

	5
	Baton krojony  - mąka pszenna typ 500, mąka pszenna typ 650, drożdże, sól, cukier, olej, woda. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji spulchniających, polepszaczy- środków do przetwarzania mąki, substancji utrzymujących wilgoć).
	0,4 kg
	Szt.
	420
	
	
	

	6
	Grzanki z bułki pszennej
	500 g 
	Szt.
	8
	
	
	

	   7
	Pączek z nadzieniem różanym, nie  z marmoladą. Smażony na oleju rzepakowym.
	Min. 70 g 
	Szt.
	112
	
	
	

	8
	Rogal mąka pszenna typ 1850, cukier, drożdże, olej, margaryna, sól, woda.
	0,05 kg
	Szt.
	1205
	
	
	

	Razem
	


Cechy wspólne dla asortymentu – wyroby piekarskie bez dodatku substancji spulchniających.
Część 3 – Produkty mleczarskie (nabiał) - oferuję wykonanie zamówienia na następujących warunkach:
Zamówienie wykonam za łączną kwotę …………………………. zł netto

brutto…………………………………………….…… zł, 

słownie złotych .........................................................................................................................
W ramach zamówienia oferuję dostawy niżej zamówionego towaru:
formularz asortymentowo – cenowy:
	Lp.
	Nazwa i rodzaj artykułu
	Opakowanie/waga
	Szacunkowa ilość dostawy
w okresie

Umowy (szt.)
	Cena jednostkowa w zł netto
	Wartość jednostkowa w zł brutto
	Wartość ogółem dostawy z zł brutto

	1
	Kefir
	1 l
	25,5
	
	
	

	2
	Jogurt grecki
	1 l
	241,5
	
	
	

	3
	Jogurt naturalny 
	1 l
	526,6
	
	
	

	4
	Masło 82% tłuszczu
	200 g
	328,5
	
	
	

	5
	Maślanka 
	1 l
	72,8
	
	
	

	6
	Mleko 3,2% tłuszczu
	1 l
	4006
	
	
	

	7
	Mleko kokosowe
	1 l
	7,3
	
	
	

	8
	Mozarella
	1 kg.
	5,1
	
	
	

	9
	Ser biały
	1 kg
	156,7
	
	
	

	Razem
	 


Część 4 – Jajka - oferuję wykonanie zamówienia na następujących warunkach:

Zamówienie wykonam za łączną kwotę …………………………. zł netto

brutto…………………………………………….…… zł, 

słownie złotych .........................................................................................................................

W ramach zamówienia oferuję dostawy niżej zamówionego towaru:

formularz asortymentowo – cenowy:
	Lp.
	Nazwa i rodzaj artykułu
	j.m.
	Szacunkowa ilość dostawy
w okresie

Umowy
	Cena jednostkowa w zł netto
	Wartość jednostkowa w zł brutto
	Wartość ogółem dostawy z zł brutto

	1
	Jajka kurze rozmiar L
	szt.
	5593
	
	
	

	Razem
	 


Część 5 – Produkty spożywcze suche i inne - oferuję wykonanie zamówienia na następujących warunkach:

Zamówienie wykonam za łączną kwotę …………………………. zł netto

brutto…………………………………………….…… zł, 

słownie złotych .........................................................................................................................

W ramach zamówienia oferuję dostawy niżej zamówionego towaru:

formularz asortymentowo – cenowy:
	Lp.
	Nazwa i rodzaj artykułu
	j.m.
	Szacunkowa ilość dostawy
w okresie

umowy.
	Cena jednostkowa       w zł netto
	Wartość jednostkowa        w zł brutto
	Wartość ogółem dostawy w zł brutto

	1
	Ananas w 
plastrach, w lekkim syropie, bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, regulatorów kwasowości).
Puszka 460 ml 
	Szt.
	47

	
	
	

	2
	Bazylia opakowanie 14g
	szt.
	35
	
	
	

	3
	Biszkopty opakowanie 120 g 
	Szt.
	37
	
	
	

	4
	Budyń czekoladowy
	szt.
	219
	
	
	

	5
	Czekolada gorzka 100 g 
	Szt.
	15
	
	
	

	6
	Cukier
	kg.
	56
	
	
	

	7
	Cukier waniliowy opakowanie 32 g 
	Szt.
	94
	
	
	

	8
	Cukier puder Opakowanie 400 g 
	Szt. 
	7
	
	
	

	9
	Curry, zioła wysokiej jakości, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowania, bez dodatku glutaminianu sodu, konserwantów i sztucznych barwników. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności  PET

(głównie substancji konserwujących, substancji wzmacniających smak i zapach), Sztucznych aromatów i barwników. Opakowanie 90 g 
	szt.
	1
	
	
	

	10
	Czosnek granulowany
system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności  

(głównie dwutlenku siarki) PET.
Opakowanie 1kg 
	szt.
	2
	
	
	

	11
	Cynamon opakowanie 1 kg
	Szt.
	1
	
	
	

	12
	Daktyle suszone
	kg
	6
	
	
	

	13
	Drożdże świeże opakowanie 100 g 
	Szt.
	20
	
	
	

	14
	Groszek konserwowy
Puszka 400 g 
	Szt.
	67
	
	
	

	15
	Groszek ptysiowy
	kg
	14
	
	
	

	16
	Herbata czarna 50 torebek
	op.
	45
	
	
	

	17
	Herbata miętowa 20 torebek
	op. 
	90
	
	
	

	18
	Herbata rumiankowa 30 torebek
	op.
	45
	
	
	

	19
	Herbata owocowa 60 torebek mix smaków
	op.
	80
	
	
	

	20
	Kawa zbożowa
	kg
	2
	
	
	

	21
	Kakao
	kg
	5
	
	
	

	22
	Kminek mielony, opakowanie PET.
Opakowanie 300 g
	szt.
	2
	
	
	

	23
	Kasza bulgur
	kg
	15
	
	
	

	24
	Kasza gryczana
	kg
	15
	
	
	

	25
	Kasza jaglana
	kg
	23
	
	
	

	26
	Kasza jęczmienna
	kg.
	14
	
	
	

	27
	Kasza kukurydziana
	kg
	35
	
	
	

	28
	Kaszka manna
	kg.
	16
	
	
	

	29
	Kasza orkiszowa
	kg
	21
	
	
	

	30
	Kurkuma system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie PET. Opakowanie 350 g 
	szt.
	2
	
	
	

	31
	Liść laurowy, zioła wysokiej jakości, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowania. Opakowanie 80g 
	szt.
	2
	
	
	

	32
	Majeranek, suszony, otarty, zioła wysokiej jakości, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie PET. Opakowanie 150 g 
	szt.
	2
	
	
	

	33
	Makaron 4 jajeczny typu muszelki
	kg
	26 
	
	
	

	34
	Makaron kolorowy 
	kg
	15
	
	
	

	35
	Miód słoik 1 l
	l
	            38
	
	
	

	36
	Mąka pszenna
	kg.
	119
	
	
	

	37
	Mąka ziemniaczana
	kg.
	12 
	
	
	

	38
	Mąka kukurydziana
	kg
	7 
	
	
	

	39
	Mąka owsiana
	kg
	4 
	
	
	

	  40
	Mąka pełnoziarnista 3 ziarna
	kg
	15
	
	
	

	41
	Mąka gryczana
	kg
	7 
	
	
	

	42
	Morele suszone opakowanie 500 g  
	Szt.
	7
	
	
	

	43
	Musztarda stołowa słoik 500g 
	Szt.
	3
	
	
	

	44
	Ogórek kiszony
	kg
	106
	
	
	

	45
	Ogórek małosolny
	kg
	14,5
	
	
	

	46
	Olej rzepakowy
	l
	49
	
	
	

	47
	Oliwa z oliwek
	l
	43
	
	
	

	48
	Olej z pestek winogron
	   l
	22
	
	
	

	49
	Oregano
	szt.
	50
	
	
	

	50
	Orzechy włoskie
	kg
	3
	
	
	

	51
	Papryka mielona słodka, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie. Opakowanie 720 g
	szt.
	2
	
	
	

	52
	Przecier pomidorowy
	l
	32
	
	
	

	53
	Pieprz mielony, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie, opakowanie 820 g 
	szt.
	2
	
	
	

	54
	Płatki gryczane
	kg.
	18
	
	
	

	55
	Płatki kukurydziane
	 kg.
	18
	
	
	

	56
	Płatki ryżowe
	 kg.
	7
	
	
	

	57
	Płatki owsiane
	kg.
	20
	
	
	

	58
	Płatki jaglane
	kg.
	9
	
	
	

	59
	Płatki jęczmienne
	kg.
	16
	
	
	

	60 
	Płatki żytnie 
	kg.
	           16
	
	
	

	 61
	Pomidory suszone, opakowanie 500 g
	Szt.
	           3
	
	
	

	62
	Pomidory w puszce, puszka 400 g 
	Szt.
	        182
	
	
	

	63 
	Proszek do pieczenia, opakowanie 1 kg 
	kg
	            1
	
	
	

	64
	Rodzynki, opakowanie 400 g 
	Szt.
	            12
	
	
	

	65
	Ryż biały
	kg.
	7,5
	
	
	

	66
	Ryż brązowy
	kg
	10
	
	
	

	 67
	Ryż jaśminowy
	Kg
	14,5
	
	
	

	68
	Ryż czerwony
	Kg
	7
	
	
	

	69
	Sól
	kg.
	200
	
	
	

	 70
	Śliwka suszona, opakowanie 400 g 
	 Szt.
	9 
	
	
	

	71
	Ziele angielskie całe, zioła wysokiej jakości, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie PET. Opakowanie 600 g
	szt.
	1
	
	
	

	72
	Zioła prowansalskie,
zioła wysokiej jakości, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowanie PET. Opakowanie 300 g 
	szt.
	1
	
	
	

	73
	Żelatyna wieprzowa, opakowanie 500g 
	Szt.
	3
	
	
	

	Razem
	


Cechy wspólne dla asortymentu – wyżej wymienione produkty nie mogą zawierać substancji szkodliwych, które mają wpływ na aktywność i skupienie uwagi u dzieci.

Wymagania – dostarczanie żywności 

- dokonywanie dostaw sukcesywnie partiami, zgodnie z potrzebami zamawiającego

- dostawy w wyznaczonych godzinach po uprzednim zamówieniu telefonicznym. Dostarczanie towaru w dni robocze we wskazanym dniu

- mrożonki mają być  dostarczone do placówki nie rozmrożone

- dostarczanie towaru własnym transportem spełniającym wymagania sanitarne i higieniczne

- w przypadku dostarczenia wadliwego towaru reklamacja zostanie zgłoszona telefonicznie, wykonawca zobowiąże się wymienić towar na wolny od wad

 - zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany zamówienia przynajmniej na dzień przed jego realizacją (dotyczy to surowców do natychmiastowego spożycia)

Część 6 – Warzywa i owoce - oferuję wykonanie zamówienia na następujących warunkach:
Zamówienie wykonam za łączną kwotę …………………………. zł netto

brutto…………………………………………….…… zł, 

słownie złotych .........................................................................................................................

W ramach zamówienia oferuję dostawy niżej zamówionego towaru:
formularz asortymentowo – cenowy:
	Lp.
	Nazwa i rodzaj artykułu
	j.m.
	Szacunkowa ilość dostawy w  okresie

umowy
	Wartość jednostkowa w zł netto
	Wartość jednostkowa w zł brutto
	Wartość ogółem dostawy z zł brutto

	1
	Arbuz
	kg
	94,5
	
	
	

	2
	Awokado
	kg
	29,1
	
	
	

	3
	Banan
	kg
	255
	
	
	

	4
	Borówki
	kg
	109,4
	
	
	

	5
	Brokuł
	kg
	65,8
	
	
	

	6
	Brukselka
	kg
	36,4
	
	
	

	7
	Boćwina
	kg
	29
	
	
	

	8
	Brzoskwinia
	kg
	342,2
	
	
	

	9
	Burak
	kg
	167
	
	
	

	10
	Burak ćwikłowy
	kg
	36,4
	
	
	

	11
	Cebula
	kg
	50
	
	
	

	12
	Cebula biała
	kg
	6
	
	
	

	13
	Cebula czerwona
	kg
	3
	
	
	

	14
	chrzan
	kg
	2,5
	
	
	

	15
	Ciecierzyca
	kg
	15
	
	
	

	16
	Cukinia
	kg
	149,5
	
	
	

	17
	Cytryna
	kg
	48,2
	
	
	

	18
	Czarne oliwki
	kg
	2
	
	
	

	19
	czereśnia
	kg
	14,6
	
	
	

	20
	czosnek
	kg
	4,4
	
	
	

	21
	Dymka
	kg
	14,7
	
	
	

	22
	Dynia
	kg
	95
	
	
	

	23
	Fasola biała
	kg
	29
	
	
	

	24
	Fasolka szparagowa zielona
	   kg
	69,2
	
	
	

	25
	Fasolka szparagowa żółta
	  kg
	58,2
	
	
	

	26
	Gruszka
	kg
	116,6
	
	
	

	27
	Jabłka
	kg
	458,7
	
	
	

	28
	Kalafior
	kg.
	54,6
	
	
	

	29
	Kalarepa
	kg
	113
	
	
	

	30
	Kapusta biała
	kg
	14,6
	
	
	

	31
	Kapusta czerwona
	kg
	22
	
	
	

	32
	Kapusta kiszona
	kg
	18,2
	
	
	

	33
	Kapusta młoda
	kg
	65,4
	
	
	

	34
	Kapusta włoska
	szt.
	29
	
	
	

	35
	Kiełki rzodkiewki
	kg
	1,5
	
	
	

	36
	Kiwi
	kg
	87,4
	
	
	

	37
	Koper
	kg
	50
	
	
	

	38
	Kukurydza ziarno
	kg
	7,3
	
	
	

	39
	Limonka
	kg
	3,8
	
	
	

	40
	Maliny
	kg
	72,7
	
	
	

	41
	Mango
	kg
	14,6
	
	
	

	42
	Mandarynka
	kg
	72,8
	
	
	

	43
	Marchew
	kg
	608
	
	
	

	44
	Marchew mini
	kg
	36,3
	
	
	

	45
	Melon
	kg
	160,2
	
	
	

	 46
	Morela 
	kg
	14,6
	
	
	

	47
	Nektarynka
	kg
	109,2
	
	
	

	48
	Ogórek zielony
	kg
	74,2
	
	
	

	49
	Papryka czerwona 
	kg
	72,2
	
	
	

	50
	Papryka żółta 
	kg
	34,4
	
	
	

	51
	Pietruszka
	kg
	233
	
	
	

	52
	Pietruszka natka
	kg
	47,5
	
	
	

	53
	Pomarańcze
	kg
	7,3
	
	
	

	54
	Pomidor
	kg
	102
	
	
	

	55
	Pomidor koktajlowy
	kg
	29,1
	
	
	

	56
	Por
	kg
	144
	
	
	

	57
	Porzeczka czarna
	kg
	7,3
	
	
	

	58
	Rzodkiewka 
	kg
	57,5
	
	
	

	59
	Sałata lodowa
	kg
	14,6
	
	
	

	60
	Sałata masłowa
	kg
	2,2
	
	 
	

	 61
	Sałata roszponka 
	kg
	14,6
	
	
	

	62
	Seler
	kg
	125
	
	
	

	63
	Seler naciowy
	kg
	5,8
	
	
	

	64
	Szczypior 
	kg
	25,8
	
	
	

	65
	Szpinak
	kg
	73,6
	
	
	

	66
	Śliwki
	kg
	116,4
	
	
	

	67
	Truskawki
	kg.
	80
	
	
	

	68
	Wiśnia
	kg
	73
	
	
	

	Razem

	




Cechy wspólne dla asortymentu - wygląd charakterystyczny, naturalny dla każdego rodzaju produktu, bez naleciałości pleśniowych, świeże, pierwsza klasa jakości, produkty kierowane na rynek bezpośrednio po zbiorze, jak i po odpowiednim czasie przechowywania w warunkach zapewniających minimalne zmiany w wyglądzie i podstawowych parametrach opisujących ich własności, odpowiednio zapakowane, transport do Zamawiającego musi zapewniać pełnowartościowość produktów. 


Zamawiający odmówi przyjęcia warzyw i owoców porażonych mokrą bądź suchą zgnilizną, zapleśniałych, zgnitych, zaparzonych, zwiędniętych, zafermentowanych, porażonych chorobami, 
z obcym zapachem, uszkodzonych mechanicznie (w tym uszkodzenia powstałe w czasie transportu
od Wykonawcy do Zamawiającego zmarznięcia, zaparzenia, zwiędnięcia itp., będące wynikiem transportowania produktów w nieodpowiednich warunkach), uszkodzonych przez szkodniki,
z obecnością szkodników lub ich pozostałości, łykowatych, miękkich, ze sparciałymi korzeniami.
Część 7 – Ziemniaki - oferuję wykonanie zamówienia na następujących warunkach:

Zamówienie wykonam za łączną kwotę …………………………. zł netto,

brutto …………………………………………….…… zł, 

słownie złotych ....................................................................................................................................... .
W ramach zamówienia oferuję dostawy niżej zamówionego towaru:
formularz asortymentowo – cenowy:
	Lp.
	Nazwa i rodzaj artykułu
	j.m.
	Szacunkowa ilość dostawy w okresie

umowy
	Cena jednostkowa w zł brutto
	Wartość ogółem dostawy w zł brutto

	1
	Ziemniaki 
	kg
	1000
	
	

	2
	Ziemniaki młode
	kg
	135,8
	
	

	Razem
	 



Wygląd ziemniaków naturalny, bez naleciałości pleśniowych, świeże, pierwsza klasa jakości, produkt kierowany na rynek bezpośrednio po zbiorze, jak i po odpowiednim czasie przechowywania
w warunkach zapewniających minimalne zmiany w wyglądzie i podstawowych parametrach opisujących ich własności, odpowiednio zapakowane, transport do Zamawiającego musi zapewniać pełnowartościowość produktów. 


Zamawiający odmówi przyjęcia ziemniaków porażonych mokrą bądź suchą zgnilizną, zapleśniałych, zgnitych, zaparzonych, zwiędniętych, zafermentowanych, porażonych chorobami,
z obcym zapachem, uszkodzonych mechanicznie (w tym uszkodzenia powstałe w czasie transportu od Wykonawcy do Zamawiającego zmarznięcia, zaparzenia, zwiędnięcia itp., będące wynikiem transportowania produktów w nieodpowiednich warunkach), uszkodzonych przez szkodniki,
z obecnością szkodników lub ich pozostałości, łykowatych, miękkich, ze sparciałymi korzeniami.
CZĘŚĆ WSPÓLNA:
1. Dostawy będą realizowane w terminie wskazanym w zapytaniu ofertowym. Zgłoszenie zapotrzebowania nastąpi telefonicznie najpóźniej w dniu poprzedzającym dzień planowanej dostawy do godz. 14:00

2. Termin płatności 14 dni od daty otrzymania faktury przez Zamawiającego.

3. Sposób zapłaty – polecenie przelewu.

4. Podane w ofercie ceny będą stałe przez cały okres obowiązywania umowy tj. od 01.02.2022 r. do 31.01.2023 r. z zastrzeżeniem zapisu §7 umowy stanowiącej załącznik nr 2 niniejszego zapytania ofertowego. 
5. W czasie trwania sprzedaży promocyjnej artykułów objętych ofertą zapytania ofertowego zobowiązuję się do sprzedawania Zamawiającemu tych artykułów po cenach promocyjnych, jeżeli są niższe od oferowanych w zapytaniu ofertowym, przez cały okres trwania promocji

6. Oświadczam, że w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania zamówienia i realizacji przyszłego oświadczenia umownego.

7. Oświadczam, że zapoznaliśmy się ze opisem przedmiotu zamówienia i nie wnosimy do niego zastrzeżeń oraz uzyskaliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty.
8. Oświadczam, że zapoznaliśmy się z projektem umowy i nie wnosimy żadnych uwag,
a w przypadku wyboru naszej oferty podpiszemy umowę w terminie i miejscu zaproponowanym przez Zamawiającego.
9. W przypadku uznania oferty za najkorzystniejszą Wykonawca zobowiązuję się zawrzeć umowę w miejscu i terminie, jakie zostaną wskazane przez Zamawiającego,

10. Integralną częścią oferty są załączniki:

· ………………………………………………………………….

……………………………………………                              …………………………………………        

miejscowość, data                                                                                   podpis
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